Strandhuus Vorsyeisen

6 gratinierte Weinﬁergscﬁnecken mit Kriuterbutter und Baguette
9,50 €

Gebackener Hirtenkdse mit einge[eg‘wr Tayriﬁa
und Baguette
7,50 €

CKn’iutwmag’esﬁfet auf Vollkornbrot mit Zwiebeln
7,50 €

Graved Lachs
mit Rostinchen, ?ﬁ)nig - Senf Sauce an Salat
8,50 €

3 Sesam - Scam}oi
in Knoblauch und friscﬁem ‘Brot

9,50 €



Strandhuus Suppenﬁesse[

‘F [ﬁssige Tomate mit ﬁiscﬁen Basilikum und Parmesan
550 €

Pikante Tiscﬁsuy}oe mit reichlich Tiscﬁein(age
und Suppengemiise
550 €

‘Blisumer Kraﬁﬁensuppe mit Sahnehdubchen
7,50 €



Strandhuus Oldtimer

,,Bauemfmﬁsmcﬁ“ mit Landschinken, gewi/l"rzgurée und Salatteller
13,50 €

,,Seemannsfmﬁsmcﬁ“ mit Mrd%ee-ﬂ(m%en)%iscﬁ n
Krauterriihrei und CBmtﬁar‘wﬁe[n mit Sjoeclé
und Zwiebeln
18,50 €

Deutsches ‘Beefstwﬁ ala Q\/leyer mit ﬁ'iscﬁem
Gemiise und Q%mtﬁarwﬁafn
13,50 €

Gebackenes Schweineschnitzel mit Cﬁamj)ignons, Salat
und Pommes fm’t‘es
15,50 €

Filet vom Schwein im Stiick geﬁm‘wn mit
fPfgﬁersauce, Salat, Cﬁampignons und Berner Rostinchen
17,50 €

‘Mariniertes ‘J-Q'iﬁncﬁenﬁrustfifet mit Gemiise und Kroketten
15,50 €

,,Kﬂcﬁencﬁeﬁﬁfanne” mit Steaks vom Rind und Schwein,
Gemiise der Saison, Spiege[éi
und %mtﬁartoﬁ(e[n
19,50 €



Strandhuus Tiscﬁgericﬁw

‘.Matjesﬁfet ,,T-(ausfmuenart“ mit CBmtEarwﬁfn
15,50 €

Gebratenes Zanderfilet mit Krabbensauce, Blattspinat und Salzkartoffeln
17,50 €

Gediinstetes Dorscﬁﬁfet mit Senfsauce, ?fannengemﬁse und Sa[zﬁarwﬁ(e(n
17,50 €

Seemanns - Teller
Gebratenes Scﬁo(ﬁmﬁﬁef mit Nordseekrabben an gescﬁmofzener ‘Butter,

Sal}.éarwﬁe[n und Salat
19,50 €



Strandhuus Tiscﬁgericﬁw

SStrandhuus ’Fiscﬁjo[atte“ Filets von Lachs, Dorsch, Scﬁo[fenﬁfet, Zander,
mit einer CRiesengame[e, Salat und Bmtléarwﬁ(n

20,50 €

Gebratener Ostseelachs mit Spinat, Krabbensauce und Salzkartoffeln
18,50 €

‘]\forafseeseezunge ,Miillerin Art“ mit zerlassener Butter, Sa[zﬁarwﬁ[efn
und Salatteller
29,50 €

Wacﬁerﬁa[figer - Muschel - Tfanne
Muscheln mit ?fannengemﬁse und Wezjgwein neben Baguette
und ﬂ(noﬁ[aucﬁd’i}a
17,50 €

Gebackenes Dorschfilet mit Remouladensauce, Bratkartoffeln und einem
Salatteller
17,50 €



Strandhuus ‘F [eiscﬁgem’cﬁ‘w

Kleines Steak mit Cﬁampignons,
Kriuterbutter und Pommes ﬁiws
15,50 €

Medaillons vom Schwein und Rind mit Champignons,
frischem Gemiise und Kroketten
16,50

Filetsteak ,Herbert* umlegt mit frischem Gemiise,
dazu Kroketten und Kriuterbutter
21,50 €

Medaillons vom Schwein und Rind mit
Bandnudeln und einem Salatteller
17,50 €

Portion Sauce Hollandaise
2,50 €



Strandhuus Salat

Salatteller mit Nordseekrabben
17,50 €

Sa[atte[ﬂer mit geﬁmwner C}-[c’iﬁncﬁenﬁmst
14,50 €

Salatteller mit einge(egrem Hirtenkdse und %aguette
12,50 €

gegri[ﬁ'e Riesengame[en mit Salat und ﬂ(noﬁfaucﬁﬁaguette
19,50 €

gnjger gemiscﬁm' Salat mit ﬂ{ausc[ressing und Baguette
8,50 €

Salatteller mit geﬁmwnem CRincfmﬁfet und Baguette
15,50 €

%ei(agensafat
4,50 €



Strandhuus Steaks

Filetsteak (ca. 200 g) ‘Butterzart, zergeﬁt auf der Zunge
25,50 €

Pfeffersteak (ca. 200 g) zartes Steak ohne Fettrand in einer griinen

Tfeﬁ%rsauce

24,00 €

G{umpswaé (ca. 200 g)
klassisch mit kleinem Fettrand, zart und wﬁrzig

23,00 €

CRumystealé (ca. 300 g)
klassisch mit kleinem Fettrand, zart und wilrzig

20,50 €

Entrecote (ca. 250 g)
26,50 €

,Chateaubriand“- afcy}oeﬁes Filetsteak mit
Sauce Hollandaise, garniert mit ﬁ'iscﬁem Gemiise
dazu Krdauterbutter, Kroketten und Pommes ﬁ’iws

Pro Person 26,50 €

Wir gm’[fen ﬁlr Sie Thre Steaks :

Rare (Rot) : auﬂen Iérc’iﬁig angeﬁmten und innen noch roh
Medium (Rosa) : braune Kruste und innen rosa Streifen
Well Done (Durch) : auﬂen geﬁrdunt und innen ganz durch
Zu allen Stmﬁgem’cﬁ‘wn reichen wir einen Salatteller,
Krduterbutter, Bohnen und wahlweise CBmtEar‘wﬁe[n oder
Pommes ﬁites



Strandhuus \/egemriscﬁ

grqﬁe gemusqp(atte mit Sauce Hollandaise
und Kroketten
10,50 €

Pasta tedesco settentrionale
Bandnudeln, Kirschtomaten, Sahne, Ruccola, Parmesan, T mﬁ(efd[
13,50 €

Bandnudeln mit ‘Krduteqoes‘w und Salatteller
12,50 €

Omelett mit Cﬁamjoignons, Hirtenkdse und Salatteller
11,50 €

Gluten und Laﬁwsefrei

Nordisch Curry
Mit frischem Gemiise, Curry und Kokosnusssauce und Reis
Wahlweise mit:
ohne Hihnchen 11,50 €
mit Hihnchen 15,50 €
mit Garnelen 18,50 €



IN VINO VERITAS

*Tm Wein (iegt die Wahrheit *

Unsere Weinauswahl erstrahlt innovativ und fm’scﬁ.
Wir entdeckten, auf der Suche nach neuen Weinen, jungwinzer mit viel
geﬁlﬁ[ und ‘Mut zu gmncﬁ’osen Weinen

WEIRWEINE

2017

gmuﬁurgumfer

*trocken*
Weingut Rinklien
Baden
0,2[ /5,50 Euro

2018
fRiesfing
*trocken*
Weingut Toni Jost
Mittelrhein
0,2 /5,50 Furo

2017
CRies[ing
*halbtrocken*
Weingut
Tfafz
0,2 /5,50 Furo



ROSEWEIN

2018
Blauer Portugieser
*halbtrocken*
Weingut Vollmer
fPfa[z
0,2[/5,50 ‘Euro



ROTWEINE

2017
S}Odtﬁurgunder

(CBiofogiscﬁ angeﬁaut)
*trocken*
Weingut Sander
Rheinhessen

0,2 /5,50 Furo

2017
Cabernet Sauvignon
Down Under
*halbtrocken*
Vincent Joubert
Australien
0,2[/5,50 ‘Euro



ROTWEINE

2017
Shiraz
Water Front
*trocken*
Zimmermann gmef & Muiiller GmbH
Stidafrika
0,2[/5,50 Furo

2017
Scﬁwarzriesﬁ’ng
*halbtrocken*
Privatkellerei Hirsch
Wurttemﬁerg
0,2[ /5,50 Furo

2017
Shiraz/Cabernet Sauvignon
*halbtrocken/lieblich*
Lindeman s
Australien
0,2[ /5,50 Furo



Zum ﬂ-[igﬁfigﬁt

Wir bieten der jaﬁreszeit angemessen, eine wunderbare, gescﬁmacﬁvoﬂé

una(}?assenc[é Weinem}oféﬁfung an.

Mit einem unbeschreiblichen CBoucluet und aus der dltesten Tradition
Deutschlands kommend, empfeﬁ[én wir einen Rotwein aus dem

wunderschonen Weinanﬁaugeﬁiet Ahr an.

Das Weingut Meyer - Neikel
ﬂﬁerzeugt mit groﬂem Geschmack und [cmgem Bestand.
Passend zu Wild, Gans, Lamm unaf/ocfer ‘Ente.

2017
S}Odtﬁurguncfer
*trocken*
Meyer - Niikel
Ahr
0,75 /36,00 Furo



